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FICHE TECHNIQUE SUR LA PRODUCTION BIOLOGIQUE DU POIVRON

Présentation de la plante

Nom scientifique : (Capsicum annum)
Famille : Solanacées
Type : Plante & fruits

Cycle de culture
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Figure 1: Cycle de l'oignon
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Entre 8 et 10 jours | Entre 30 et 45 jours AS |Entre 65 et 90 | Entre 120 et
jours AS | 150 jours AS

Choix des varietes

Les variétés GOLIATH et NIKITA sont intéressantes a utiliser pendant toute |'année. Elles
sont vigoureuses, productives avec une haute résistance au virus de la mosaique du tabac
et au Xanthomonas campestris. A cela s'ajoute sa bonne appréciation sur le marché et une
précocité (nombre de jours entre le repiquage et les premiéres récoltes) de 60 a 70 jours. [5].

Le poivron est trés exigeant en ce qui concerne la qualité du sol. En effet, il préfére les sols a
structure grumeleuse, sablo limoneux, riche en humus et drainant bien, car il craint I'asphyxie
racinaire. Le pH recommandé se situe entre 6,5 et 7. Les rendements sont meilleurs lorsque
le poivron est cultivé sur un terrain vierge ou n'ayant pas été occupé par une autre solanacée
pendant les 4 ou 5 derniéres années [1].

Précédents culturaux

Eviter les plantes de la famille des Solanacées : Aubergine, tomate, Pomme de terre, Jaxatu,
Piment.
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Techniques culturales

Pour préparer la pépiniere, il faut effectuer un léger labour (15 a 20 cm). Ensuite, vient I’étape de
dressage des planches et de 'amendement organique (mettre 6kg/m? de fumure décomposée,
5 kg de feuilles de Neem vertes, plus 2 poignées de cendre). Aprés avoir mis I'amendement
organique, bécher a 10 cm de profondeur puis niveler la planche. Enfin, on procede a une pré-
irrigation de la parcelle, pendant au moins 3 jours avant le semis [4].

Pépiniere
La pépiniéere dure entre 30 et 45 jours avec une densité de semis de 1g/m? sur planche. Le semis se
fait le matin avec une profondeur moyenne de 1 cm.

Les planches ont une largeur de 1 a 1,2 m et I'écartement entre les lignes doit étre de 10 cm et de
préférence 2 cm entre les graines. On peut utiliser de la poudre d’arachide ou du fumier/ compost
décomposé comme fumure de fond a la dose de 6 kg par m? La poudre d’arachide se prépare en
pillant de la coque d’arachide qui sera utilisée comme fumure organique. Aprés avoir semé, mettre la
paille qui sera remplacée par une moustiquaire dés la levée (3 a 5 jours apres semis). L’entretien de la
culture concerne surtout le désherbage et I'arrosage. Pour l'irrigation, il est conseillé d’utiliser 10L/m?
par jour répartis en 5L le jour et 5L le soir [1].

Protection de la pépiniére contre les ravageurs : abris, moustiquaire + 2 traitements préventifs a base
de neem.



Figure 2 : Préparation des planches Figure 3: Protection de la pépiniére

Le repiquage du poivron se fait a partir du 45°™¢ jour aprés le semis lorsque les plants ont 4 a 5 vraies
feuilles, avec une hauteur d’environ 10 a 12 cm et une tige de 0.4 cm de diameétre. |l est préférable de
faire le repiquage dans I'aprés-midi, apres 17h. Arroser la planche et choisir avec un transplantoir les
plants les plus vigoureux, habiller (laisser 2/3 de la racine principale) puis repiquer sans toucher le
collet. Fabriquer des planches avec deux lignes écartées de 0,4 a 0,5 m et laisser, entre les plants sur
la ligne, 0,4 a 0,5 m les plants doivent étre en quinconce [2]. Avant de repiquer, il faut commencer par
un léger labour suivi du dressage des planches, pendant la période de la pépiniére.
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Protection préventive

Pour une planche de 10m? de culture, étaler 15 a 25 kg de matiére organique puis 5 kg de feuilles
de Neem vertes cueillies entre 11h et 12h avant d’épandre 2 poignées de cendre.

Cette phase d’amendement organique est suivie d’un béchage a 30 cm de profondeur avec une
pelle béche pour enfouir la matiére organique et d’un nivellement de la planche. Ensuite, pour les
autres jours avant le repiquage, il faut juste procéder a un pré-arrosage tous les 3 jours. S’assurer que
la parcelle est bien imbibée d’eau le premier jour.

Arrosage

Eviter tout excées ainsi que tout manque d’eau car ils risquent de provoquer la chute des fleurs et des
bourgeons. L'arrosage comprend trois phases :

1 ¢ phase : Jusqu’a la reprise (10 jours apres le repiquage), appliquer 40L pour 10 m?;

2 ®m Phase de développement végétatif : elle correspond a la période comprise entre le 15%™ et le
36me jour. Pendant cette période, la dose d’arrosage est de 40L le matin et 40L le soir pour une
planche de 10 m?.

3 ®m Phase : Au-dela de la phase de développement végétatif : a partir du 36°™ jour, la dose
d’irrigation est de 60L le matin et 60L le soir pour une planche de 10 m?.

Il doit étre régulier, et doit se faire tous les 10 jours apres reprise, le poivron réagit mal a la concurrence
des mauvaises herbes, surtout en début de culture. Eviter d’arroser aprés le binage.

Fumure d’entretien

Appliquer la fumure d’entretien (apport de fiente en raison de 1,5 kg/m? par épandage) 15 jours
apres le repiquage [1].

Buttage

Le buttage se fait 21 jours aprés le repiquage (arrosage au goulot) [1].

Paillage

Le paillage est également appliqué dans les sillons, 15 jours apres repiquage. Il peut étre fait a base de
paille, de glumes, de coques d’arachides ou a défaut, de déjections de chevaux et d’dnes.

Protection des cultures

Elle concerne surtout la lutte contre les ravageurs, et consiste en une application de solution de Neem
composée d’'un mélange de 3 kg de feuilles de Neem récoltées entre 11h et 12h et broyées, 10 litres
d’eau et 30 g de savon ordinaire pour 100 m2.
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Cette solution est appliquée selon une fréquence qui varie en fonction du stade :

1. Avant la floraison, jusqu’au 36™™¢ jour aprés repiquage, appliquer tous les 10 jours ;

2. Ala floraison, partir du 36®™¢ jour, I"application se fait tous les 5 jours [1] ;

Récolte et conservation

La premiére récolte commence a partir de 70 jours aprées le repiquage et continue jusqu’a la fin du
cycle. Le rendement est compris entre 8 3 16 tonnes par hectare (0,8 a 1,6 kg/m?) et méme a 25 tonnes
par hectare. Les fruits doivent étre cueillis en conservant leur pédoncule quand il est mir et de couleur

uniforme. A conserver dans un endroit frais. Le poivron se conserve a une température optimale
comprisede 7 a 8°C.
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